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Willkommen bei AEG! Danke, dass Sie sich fiir unser Gerat
entschieden haben.

In unserem Bestreben, nachhaltig zu sein, reduzieren wir Papierbestande und
stellen vollstandige Benutzerhandblcher online zur Verfligung. Greifen Sie auf

lhr vollstandiges Benutzerhandbuch zu unter aeg.com/manuals

G Holen Sie sich Anwendungshinweise, Prospekte, Fehlerbehebungs-, Service-
@ und Reparatur-Informationen unter aeg.com/support

1. A SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Installation und Verwendung des Gerats
sorgfaltig die mitgelieferten Anweisungen. Bei Verletzungen
oder Schaden infolge nicht ordnungsgemaler Montage oder
Verwendung Ubernimmt der Hersteller keine Haftung.
Bewahren Sie die Anleitung zum Nachschlagen an einem
sicheren und zuganglichen Ort auf.

- Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Gerat spielen.

- Halten Sie samtliches Verpackungsmaterial von Kindern
fern und entsorgen Sie es ordnungsgemal.

- ACHTUNG: Halten Sie Kinder und Haustiere von dem
Gerat fern, wenn es in Betrieb oder in der Abkihlphase ist.
Zugangliche Teile werden heil3. Falls Ihr Gerat mit einer
Kindersicherung ausgestattet ist, empfehlen wir, diese
einzuschalten.

- Kinder durfen keine Reinigung und Wartung des Gerats
ohne Beaufsichtigung durchfihren.

- Dieses Gerat ist ausschliel3lich zur Verwendung im
Haushalt bestimmt. Nehmen Sie keine technischen
Anderungen am Gerat vor.

- ACHTUNG: Der Kochvorgang muss kontinuierlich
Uuberwacht werden. Ein kurzer Kochvorgang muss
kontinuierlich Uberwacht werden.

- WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heild. Seien Sie vorsichtig
und berthren Sie niemals die Heizelemente.
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- WARNUNG: Kochen mit Fett oder Ol auf einem
unbeaufsichtigten Kochfeld ist gefahrlich und kann ggf. zu
einem Brand fihren.

- WARNUNG: Brandgefahr: Verwenden Sie das Gerat nicht
als Arbeits- oder Abstellflache.

- WARNUNG: Verwenden Sie nur Schutzabdeckungen des
Herstellers des Kochgerats, von ihm in der
Bedienungsanleitung als geeignete und empfohlene
Schutzabdeckungen oder die im Gerat enthaltene
Schutzabdeckung. Es besteht Unfallgefahr durch die
Verwendung ungeeigneter Schutzabdeckungen.

. WARNUNG: Hat die Glaskeramik-/Glasoberflache einen

Sprung, schalten Sie das Gerat aus und nehmen Sie es
vom Stromnetz. Falls das Gerat direkt mit dem Stromnetz
verbunden ist und nicht getrennt werden kann, nehmen Sie
die Sicherung fur den Anschluss heraus, um die
Stromversorgung zu unterbrechen. Verstandigen Sie in
jedem Fall den autorisierten Kundendienst.

. Versuchen Sie NIEMALS, ein Feuer mit Wasser zu l6schen,
sondern schalten Sie das Gerat aus und decken Sie die
Flamme ab, z.B. mit einem Deckel oder einer
Feuerldschdecke.

. ACHTUNG: Das Gerat darf nicht durch ein externes

Schaltgerat, wie einer Zeitschaltuhr, mit Strom versorgt
oder an einen Schaltkreis angeschlossen werden, der vom
einem Programm regelmafig ein- und ausgeschaltet wird.
- Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, einem autorisierten Kundendienst oder einer
ahnlich qualifizierten Person zur Vermeidung einer
Gefahrenquelle ersetzt werden.

- Legen Sie keine Metallgegenstande wie Messer, Gabeln,
Loffel oder Deckel auf die Oberflache des Kochfelds, da
diese heild werden kénnen.

. Platzieren Sie keine entflammbaren Produkte oder

Gegenstande, die mit entflammbaren Produkten benetzt
sind, im Gerat, auf dem Gerat oder in der Nahe des Gerats.
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2.1 Montage und Elektroanschluss

A

Halten Sie sich an die mitgelieferte
Montageanleitung. Montieren Sie das Gerat
an einem sicheren und geeigneten Ort, der
den Montageanforderungen entspricht.

Verwenden Sie das Gerét nicht, bevor es in
den Einbauschrank gesetzt wird.

Die Mindestabstande zu anderen Geraten
und Klichenmdbeln sind einzuhalten.

Montieren Sie ein beschadigtes Gerat nicht
und benutzen Sie es nicht.

Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.

Seien Sie beim Umsetzen des Gerates
vorsichtig, da es sehr schwer ist. Tragen Sie
stets Sicherheitshandschuhe und festes
Schuhwerk.

Schitzen Sie die Gerateunterseite vor Dampf
und Feuchtigkeit. Dichten Sie die
Ausschnittskanten mit einem Dichtungsmittel
ab, um ein Aufquellen durch Feuchtigkeit zu
verhindern.

Installieren Sie das Gerat nicht direkt neben
einer TUr oder unter einem Fenster. So kann
heilkes Kochgeschirr nicht herunterfallen,
wenn die Tir oder das Fenster gedffnet wird.

Das Gerat besitzt Kiihlgeblase auf seiner
Unterseite.

4

Schalten Sie das Kochfeld nach dem Gebrauch aus und
verlassen Sie sich nicht auf die Topferkennung.
Reinigen Sie das Geréat nicht mit einem Dampfreiniger und

Wasserstrahl.

SICHERHEITSANWEISUNGEN

WARNUNG!

Nur eine qualifizierte Fachkraft
darf die Montage und den
Anschluss des Geréats
vornehmen.

WARNUNG!

Verletzungs-, Stromschlag-,
Brandgefahr sowie Risiko von
Schéaden am Geréat.

DEUTSCH

Ist das Gerat Gber einer Schublade installiert:

« Lagern Sie keine kleinen Papiersticke
oder -blatter, die eingezogen werden
kénnen, in der Schublade, da sie die
Kuhlgeblase beschadigen oder das
Kuhlsystem beeintrachtigen konnen.

* Halten Sie einen Abstand von mindestens
2 cm zwischen dem Gerateboden und
den Teilen, die in der Schublade gelagert
sind, ein.

Entfernen Sie Trennplatten, die im
Kiichenmobel unter dem Geréat installiert
sind.

Vor der Durchfiihrung jeglicher Arbeiten
muss das Gerat von der elektrischen
Stromversorgung getrennt werden.

Stellen Sie sicher, dass die Daten auf dem
Typenschild mit den elektrischen
Nennwerten der Netzspannung
Ubereinstimmen.

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
ordnungsgemal installiert ist. Lockere und
unsachgemale Kabel oder Stecker (falls
vorhanden) kénnen die Klemme Uberhitzen.

Das Gerat muss geerdet sein. Sorgen Sie
dafir, dass ein Berlihrungsschutz installiert
wird.

Stellen Sie sicher, dass Sie das richtige
Kabel fir den elektrischen Netzanschluss
verwenden. Verwenden Sie die
Zugentlastung flir das Kabel.

Verwenden Sie keine Mehrfachsteckdosen
oder Verlangerungskabel.

Achten Sie darauf, Netzstecker oder
Netzkabel nicht zu beschadigen. Achten Sie
darauf, dass das Netzkabel nicht lose hangt
oder sich verheddert.

Stellen Sie beim Anschluss des
Geratesteckers an eine Steckdose in der



Nahe sicher, dass das Netzkabel oder ggf.
der Netzstecker nicht mit dem heien Gerat
oder heilkem Kochgeschirr in Beriihrung
kommt.

Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die Steckdose.
Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker nach
der Montage noch zuganglich ist.

Alle Teile, die gegen direktes Berlhren
schitzen, sowie die isolierten Teile missen
so befestigt werden, dass sie nicht ohne
Werkzeug entfernt werden kénnen.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel sondern am
Netzstecker, um das Gerat von der
Spannungsversorgung zu trennen. Falls die
Steckdose lose ist, schliel3en Sie den
Netzstecker nicht an.

Verwenden Sie nur geeignete
Trenneinrichtungen: Uberlastschalter,
Sicherungen (Schraubsicherungen missen
aus dem Halter entfernt werden kénnen),
Fehlerstromschutzschalter und Schiitze.

Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der Sie das
Gerat allpolig von der Stromversorgung
trennen kénnen. Die Trenneinrichtung muss
mit einer Kontaktoffnungsbreite von
mindestens 3 mm ausgeflhrt sein.

2.2 Gebrauch und Wartung

WARNUNG!

Verletzungs-, Verbrennungs-,
Stromschlag-, Brand-,
Explosionsgefahr sowie Risiko
von Schaden am Gerat.

Dieses Gerat ist nur zum Kochen bestimmt.
Es darf nicht fiir andere Zwecke verwendet
werden.

Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch das
gesamte Verpackungsmaterial, die Aufkleber
und Schutzfolie (falls vorhanden).

Die Liftungsoffnungen dirfen nicht
abgedeckt werden.

Bedienen Sie das Gerat nicht mit feuchten
oder nassen Handen oder wenn es mit
Wasser in Kontakt gekommen ist.

Benutzer mit einem Herzschrittmacher
mussen einen Mindestabstand von 30 cm zu
den Induktionskochzonen einhalten, wenn
das Gerat in Betrieb ist.

Wenn Sie Nahrungsmittel in heiRes Ol
geben, kann dieses spritzen.

Erhitzte Ole und Fette kénnen brennbare
Dampfe freisetzen. Halten Sie Flammen und
erhitzte Gegenstande beim Kochen mit
Fetten und Olen von diesen fern.

Die von sehr heiRem Ol freigesetzten
Dampfe kdnnen eine Selbstziindung
verursachen.

Bereits verwendetes Ol kann
Lebensmittelreste enthalten und schon bei
niedrigeren Temperaturen eher einen Brand
verursachen als frisches Ol.

Schalten Sie die Kochzonen niemals ein,
wenn sich kein Kochgeschirr darauf befindet,
oder wenn das Kochgeschirr leer ist.

Stellen Sie kein heiRes Kochgeschirr auf das
Bedienfeld.

Legen Sie keine heilRen Topfdeckel auf die
Glasoberflache des Kochfeldes.

Lassen Sie das Kochgeschirr nicht
leerkochen.

Legen Sie keine Alufolie auf das Geréat.

Kochgeschirr aus Gusseisen, Aluminium
oder mit beschadigten Boden kann die Glas-
bzw. Glaskeramikoberflache verkratzen.
Heben Sie das Kochgeschirr stets an, wenn
Sie es auf der Kochflache umsetzen
mochten.

Reinigen Sie das Gerat regelmaRig, um eine
Verschlechterung des Oberflachenmaterials
zu verhindern.

Schalten Sie das Gerat vor der Reinigung
aus und lassen Sie es abkiihlen.

Reinigen Sie das Gerat mit einem weichen,
feuchten Tuch. Verwenden Sie
ausschlieBlich Neutralreiniger. Benutzen Sie
keine Scheuermittel, scheuernde
Reinigungsschwammchen, Lésungsmittel
oder Metallgegenstande.

Bezliglich der Lampe(n) in diesem Gerat und
separat verkaufter Ersatzlampen: Diese
Lampen missen extremen physikalischen
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Bedingungen in Haushaltsgeraten
standhalten, wie z.B. Temperatur, Vibration,
Feuchtigkeit, oder sollen Informationen tber
den Betriebszustand des Gerates anzeigen.
Sie sind nicht fir den Einsatz in anderen
Geraten vorgesehen und nicht fur die
Raumbeleuchtung geeignet.

Zur Reparatur des Gerats wenden Sie sich
an den autorisierten Kundendienst. Dabei
dirfen ausschlieBlich Originalersatzteile
verwendet werden.

3. MONTAGE

3.1 Vor der Montage

Notieren Sie vor der Montage des Kochfelds
folgende Daten, die Sie auf dem Typenschild
finden. Das Typenschild ist auf dem Boden
des Kochfelds angebracht.

Seriennummer ............

3.2 Einbau-Kochfelder

Einbau-Kochfelder diirfen nur nach dem
Einbau in normgerechte, passende
Einbaumdbel und Arbeitsplatten betrieben
werden.

3.3 Anschlusskabel

» Das Kochfeld wird mit einem
Anschlusskabel.

» Ersetzen Sie ein defektes Netzkabel
durch den Kabeltyp: HO5V2V2-F, der
einer Temperatur von mindestens 90 °C
standhalt. Wenden Sie sich an einen
autorisierten Kundendienst. Das
Anschlusskabel darf nur von einem
qualifizierten Elektriker ersetzt werden.

3.4 Aufbau

Wenn Sie das Kochfeld unter einer
Dunstabzugshaube installieren, beachten Sie
bitte die Montageanleitung der
Dunstabzugshaube fiir den Mindestabstand
zwischen den Geréaten.
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2.3 Entsorgung

WARNUNG!
Verletzungs- und
Erstickungsgefahr.

Trennen Sie das Geréat von der
Stromversorgung.

Schneiden Sie das Netzkabel in der Nahe
des Gerats ab, und entsorgen Sie es.

Ist das Gerat Uiber einer Schublade installiert,
kann die Kochfeldbellftung die in der
Schublade aufbewahrten Gegenstande
wahrend des Garvorgangs aufwarmen.
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Sie finden das Video-Tutorial ,So installieren
Sie lhre AEG Induktionskochflache”, indem
Sie den vollstandigen Namen eingeben, der
in der folgenden Grafik angegeben ist.

= min. www.youtube.com/electrolux
@ 28 mm ° YO“T“be www.youtube.com/aeg

How to install your AEG induction hob
flush installation

N

4. GERATEBESCHREIBUNG

4.1 Anordnung der Kochflachen

Induktionskochzone
Bedienfeld

4.2 Symbole auf dem Bedienfeld und im Display

Symbol Beschreibung
@ Ein- und Ausschalten des Kochfeldes.
EI Verriegeln/Entriegeln des Bedienfelds.

|| Pause. Mit dieser Funktion werden alle eingeschalteten Kochzonen auf die niedrigste Koch-
stufe geschaltet.

@ Auswahlen der Kochzone.

DEUTSCH
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Beschreibung

Erhéhen oder Verringern der Zeit.

|
o
¥

[ ] |
—

Bridge. Mit dieser Funktion werden die beiden linken Kochzonen miteinander verbunden und
funktionieren dann wie eine Kochzone.

Hob?Hood. AnschlieBen des Kochfeldes an eine spezielle Abzugshaube.

PowerBoost. Ein- und Ausschalten der hochsten Kochstufe.

Die Kochzone ist ausgeschaltet.

=

Die Kochzone ist eingeschaltet. Im Display wird die aktuelle Kochstufe angezeigt.

Die hochste Kochstufe ist eingeschaltet. PowerBoost ist eingeschaltet.

Automatisches Aufheizen ist eingeschaltet.

Das Bedienfeld ist verriegelt. Verriegeln / Kindersicherung in Betrieb.

Pause ist eingeschaltet.

&
0

OptiHeat Control: Weitergaren/Warmhalten/Restwéarme. Eine Kochzone ist noch heiR.

DHTGHEHEINBISIE Rl

Automatische Abschaltung ist eingeschaltet.

Es ist eine Stérung aufgetreten.

()
+
N
)

)

Es besteht ein Problem mit dem Kochgeschirr.

@ Detaillierte Informationen zu den
Funktionen finden Sie in der
vollstandigen Online-Version der
Bedienungsanleitung.

5. TAGLICHER GEBRAUCH

5.1 Ein- und Ausschalten

Berlhren Sie ® 1 Sekunde lang, um das
Kochfeld ein- oder auszuschalten.

5.2 Kochstufe

Einstellen oder Andern der Kochstufe:

Beriihren Sie die Einstellskala auf der
gewuinschten Kochstufe oder fahren Sie mit
dem Finger entlang der Skala bis zur
gewlinschten Kochstufe.
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5.3 Verwenden der Kochzonen

Stellen Sie das Kochgeschirr mittig auf die
ausgewahlte Kochzone.
Induktionskochzonen passen sich
automatisch an die GroRe des
Kochgeschirrbodens an.



Mit einem groRen Kochgeschirr knnen Sie
auf zwei Kochzonen gleichzeitig kochen. Das
Kochgeschirr muss die Mitten beider Zonen
bedecken darf aber nicht Gber den
markierten Bereich hinausragen. Befindet
sich das Kochgeschirr zwischen den beiden
Mitten, wird die Funktion Bridge nicht
eingeschaltet.

5.4 Timer

* Countdown-Timer

Sie konnen diese Funktion verwenden, um
die Dauer eines einzelnen Kochvorgangs
einzustellen.

Stellen Sie zuerst die Kochstufe fiir die
Kochzone und erst danach die Funktion ein.

Auswahlen der Kochzone: Beriihren Sie @
wiederholt, bis die Anzeige der gewiinschten
Kochzone erscheint.

Einschalten der Funktion: Berlihren Sie +
des Timers, um die Zeit einzustellen (00 - 99
Minuten). Wenn die Kontrolllampe der
Kochzone anféngt zu blinken, wird die Zeit
heruntergezahit.

6. REINIGUNG UND PFLEGE

6.1 Aligemeine Informationen

» Reinigen Sie das Kochfeld nach jedem
Gebrauch.

» Verwenden Sie stets Kochgeschirr mit
sauberen Boden.

» Kratzer oder dunkle Flecken auf der
Oberflache beeintrachtigen die
Funktionsfahigkeit des Kochfelds nicht.

* Verwenden Sie einen Spezialreiniger zur
Reinigung der Kochfeldoberflache.

* Verwenden Sie einen speziellen
Reinigungsschaber fir das Glas.

6.2 Reinigen des Kochfelds

+ Folgendes muss sofort entfernt
werden: Geschmolzener Kunststoff,
Plastikfolie, Zucker und zuckerhaltige
Lebensmittel. Anderenfalls konnen die
Verschmutzungen das Kochfeld

So wird die Restzeit angezeigt: Berihren

Sie @ um die Kochzone auszuwéhlen. Die
Kontrolllampe der Kochzone beginnt zu
blinken. Das Display zeigt die Restzeit an.

Andern der Zeit: Berithren Sie @ um die
Kochzone auszuwahlen. Beriihren Sie +

oder —.

Ausschalten der Funktion: Beriihren Sie
@, um die Kochzone auszuwahlen und

bertihren Sie dann . Die verbleibende Zeit
zahlt rickwarts bis 00. Die Kontrolllampe der
Kochzone erlischt.

Nach Ablauf der Zeit ertont ein
akustisches Signal und 00 blinkt.
Die Kochzone wird
ausgeschaltet.

Ausschalten des Signaltons: Beriihren Sie

@)

beschadigen. Achten Sie darauf, dass
sich niemand Verbrennungen zuzieht.
Den speziellen Reinigungsschaber schrag
zur Glasflache ansetzen und Uber die
Oberflache bewegen.

* Folgendes kann nach ausreichender
Abkiihlung des Kochfelds entfernt
werden: Kalk- und Wasserrander,
Fettspritzer und metallisch schimmernde
Verfarbungen. Reinigen Sie das Kochfeld
mit einem feuchten Tuch und nicht
scheuernden Reinigungsmittel. Wischen
Sie das Kochfeld nach der Reinigung mit
einem weichen Tuch trocken.

+ Entfernen Sie metallisch schimmernde
Verfarbungen: Benutzen Sie flr die
Reinigung der Glasoberflache ein mit
einer Lésung aus Essig und Wasser
angefeuchtetes Tuch.
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7. FEHLERSUCHE

7.1 Was zu tun ist, wenn ...

Wenn Sie unten keine Lésung fiir das Problem finden, tberprifen Sie die
vollstandige Version der Bedienungsanleitung online oder wenden Sie sich ggf. an
ein autorisiertes Servicezentrum.

Storung

Der Backofen kann nicht einge-
schaltet oder bedient werden.

Mogliche Ursache

Das Kochfeld ist nicht oder nicht ord-
nungsgemal an die Spannungsver-
sorgung angeschlossen.

Problembehebung

Prifen Sie, ob das Kochfeld ordnungs-
gemal an die Spannungsversorgung
angeschlossen ist.

Die Sicherung ist durchgebrannt.

Vergewissern Sie sich, dass die Siche-
rung die Ursache fiir die Stérung ist.
Brennt die Sicherung wiederholt durch,
wenden Sie sich an eine qualifizierte
Elektrofachkraft.

Sie haben die Kochstufe nicht inner-
halb von 10 Sekunden eingestellt.

Schalten Sie das Kochfeld erneut ein
und stellen Sie die Kochstufe innerhalb
von weniger als 10 Sekunden ein.

Sie haben 2 oder mehr Sensorfelder
gleichzeitig berihrt.

Berlihren Sie nur ein Sensorfeld.

Auf dem Bedienfeld befinden sich
Wasser- oder Fettspritzer.

Reinigen Sie das Bedienfeld.

Ein akustisches Signal ertont und
das Kochfeld wird ausgeschaltet.
Wenn das Kochfeld ausgeschal-

tet ist, ertont ein akustisches Sig-
nal.

Sie haben etwas auf ein oder meh-
rere Sensorfelder gestellt.

Entfernen Sie den Gegenstand von
den Sensorfeldern.

Hob?Hood funktioniert nicht.

Sie haben das Bedienfeld bedeckt.

Entfernen Sie den Gegenstand vom
Bedienfeld.

Sie benutzen einen sehr hohen
Topf, der das Signal blockiert.

Verwenden Sie einen kleineren Topf,
wechseln Sie die Kochzone oder be-
dienen Sie die Dunstabzugshaube ma-
nuell.

Automatisches Aufheizen funktio-
niert nicht.

Die Kochzone ist heif3.

Lassen Sie die Kochzone abkiihlen.

Die héchste Kochstufe ist eingestellt.

Die hochste Kochstufe hat die gleiche
Leistung wie die Funktion.

Die Kochstufe wechselt zwischen
zwei Stufen oder Sie kdnnen die

maximale Kochstufe fiir eine der

Kochzonen nicht wahlen.

Power-Management ist eingeschal-
tet. Die anderen Kochzonen ver-
brauchen die maximal verfligbare
Leistung.

Ihr Kochfeld funktioniert einwandfrei.

Reduzieren Sie die Leistung der ande-
ren Kochzonen, die an dieselbe Phase
angeschlossen sind. Siehe ,Leistungs-
begrenzung® in der vollstéandigen Ver-
sion der Bedienungsanleitung online.

Die Sensorfelder werden heil.

Das Kochgeschirr ist zu grof3 oder
Sie haben es zu nahe an die Bedie-
nelemente gestellt.

Stellen Sie groRes Kochgeschirr nach
Méoglichkeit auf die hinteren Kochzo-
nen.
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Storung

Mogliche Ursache

Problembehebung

leuchtet.

Es befindet sich kein Kochgeschirr
auf der Kochzone.

Stellen Sie Kochgeschirr auf die Koch-
zone.

und eine Zahl werden ange-
zeigt.

Es ist ein Fehler im Kochfeld aufge-
treten.

Schalten Sie das Kochfeld aus und
nach 30 Sekunden wieder ein. Wenn

erneut erscheint, trennen Sie das
Kochfeld von der Spannungsversor-
gung. Schalten Sie nach 30 Sekunden
das Kochfeld wieder ein. Wenn das
Problem weiterhin besteht, wenden
Sie sich an ein autorisiertes Service-
zentrum.

Es ist ein konstanter Piepton zu
héren.

Unsachgemafer elektrischer An-
schluss.

Trennen Sie das Kochfeld von der
Stromversorgung. Wenden Sie sich an
eine Elektrofachkraft zur Uberpriifung
der Installation.

8. TECHNISCHE DATEN

8.1 Typenschild

Modell IKK64441IB
Typ 61 B4A 01 AA
Induktion 7.35 kW

Ser-Nr. ...cccooeeee.
AEG

Produkt-Nummer (PNC) 949 597 866 00
220-240 V/400 V 2N ~ 50-60 Hz
Hergestellt in Deutschland

7.35 kW

cex

8.2 Technische Daten der Kochzonen

Kochzone Nennleistung PowerBoost [W] PowerBoost ma- Durchmesser des
(hochste Koch- ximale Einschalt- Kochgeschirrs
stufe) [W] dauer [Min.] [mm]

Vorne links 2300 3200 10 125-210

Hinten links 2300 3200 10 125-210

Vorne rechts 1400 2500 4 125-145

Hinten rechts 1800 2800 10 145 - 180

Die Leistung der Kochzonen kann leicht von
den Daten in der Tabelle abweichen. Sie
andert sich mit dem Material und den
Abmessungen des Kochgeschirrs.

Wert ist.

Verwenden Sie fiir optimale Kochergebnisse
kein Kochgeschirr, dessen Durchmesser
groRer als der in der Tabelle angegebene
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9. ENERGIEEFFIZIENZ

9.1 Produktinformationen*

Modellbezeichnung IKK644411B
Kochfeldtyp Einbau-Kochfeld
Anzahl der Kochfelder 4
Heiztechnik Induktion
Durchmesser der kreisférmigen Kochfelder () Vorne links 21,0cm
Hinten links 21,0cm
Vorne rechts 14,5 cm
Hinten rechts 18,0 cm
Energieverbrauch pro Kochfeld (EC electric cooking) Vorne links 178,4 Whikg
Hinten links 178,4 Wh/kg
Vorne rechts 183,2 Wh/kg
Hinten rechts 184,9 Whikg
Energieverbrauch des Kochfelds (EC electric hob) 181,2 Whikg

* Fur die Européische Union gemaR EU 66/2014. Fir Weirussland gemaR STB 2477-2017 Anhang A. Fur die

Ukraine geman 742/2019.

EN 60350-2 - Elektrische Kochgerate fiir den Hausgebrauch - Teil 2: Kochfelder — Verfahren zur Messung der

Leistung

Die Energiemessungen der Kochflachen wurden an den Markierungen der entsprechenden Kochflachen vorge-

nommen.

9.2 Energie sparen

Beachten Sie folgende Tipps, um beim
taglichen Kochen Energie zu sparen.

*  Wenn Sie Wasser erwarmen, verwenden
Sie nur die bendtigte Menge.

» Decken Sie Kochgeschirr, wenn moglich,
mit einem Deckel ab.

» Stellen Sie Kochgeschirr auf die
Kochzone, bevor Sie sie einschalten.

10. UMWELTTIPPS

Recyceln Sie Materialien mit dem Symbol

L/?). Entsorgen Sie die Verpackung in den
entsprechenden Recyclingbehaltern.
Recyceln Sie zum Umwelt- und
Gesundheitsschutz elektrische und
elektronische Gerate. Entsorgen Sie Gerate

12 DEUTSCH

« Stellen Sie kleineres Kochgeschirr auf die
kleineren Kochzonen.

« Stellen Sie das Kochgeschirr mittig auf die
Kochzone.

* Nutzen Sie die Restwarme, um die
Speisen warm zu halten oder zu
schmelzen.

mit diesem Symbol i nicht mit dem
Hausmuill. Bringen Sie das Gerat zu |hrer
ortlichen Sammelstelle oder wenden Sie sich
an lhr Gemeindeamt.
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