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& Sicherheitshinweise

@ Lesen Sie diese Bedienungsanleitung
bitte sorgfaltig durch, bevor Sie das Ge-
rat anschlieBen und benutzen, um Ge-
fahren zu vermeiden und einen korrek-
ten Betrieb des Gerats zu gewahrleisten.
Bewahren Sie diese Bedienungsanlei-
tung in der Nahe des Gerats auf, auch
wenn Sie dieses anderswo aufstellen.
Wenn Sie das Gerat verkaufen, geben
Sie dem Kaufer die Bedienungsanlei-
tung mit. Jeder, der dieses Gerat be-
nutzt, sollte mit der Bedienung und den
Sicherheitsmerkmalen vertraut sein.

DOTWN

Allgemeine Sicherheit

/I\ Warnung! Erwachsene mit
eingeschrankten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder einem Mangel an Wissen und
Erfahrung sowie Kinder durfen dieses
Gerét nicht benutzen. Solche Personen
mussen von einer Person beaufsichtigt
oder bei der Bedienung des Geréts
angeleitet werden, die fUr ihre Sicherheit
verantwortlich ist.

Sicherheit fiir Kinder

e Nur Erwachsene durfen dieses Gerét be-
dienen. Kinder mussen beaufsichtigt wer-
den, so dass sie nicht mit dem Gerat spie-
len kénnen.

e Halten Sie das Verpackungsmaterial von
Kindern fern. Andernfalls besteht Ersti-
ckungsgefahr.

e Halten Sie Kinder vom Gerét fern, wenn
dieses eingeschaltet ist.

Warnung! Aktivieren Sie die
Kindersicherung, damit kleine Kinder
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Umwelttipps 11

Anderungen vorbehalten

oder Haustiere das Gerét nicht
versehentlich einschalten kénnen.

Sicherheit wahrend des Betriebs

e Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch
alle Verpackungsmaterialien, Aufkleber
und Auflagen.

e Schalten Sie die Kochzonen nach jedem
Gebrauch aus.

¢ Verbrennungsgefahr! Legen Sie keine Ge-
genstande aus Metall, zum Beispiel Be-
steck und Deckel, auf die Oberflache des
Kochfelds, da diese hei3 werden kénnen.

e Trager von implantierten Herzschrittma-
chern missen sich mindestens 30 cm von
eingeschalteten Kochfeldern fernhalten.

Warnung! Brandgefahr! Uberhitztes
Ol oder Fett kann sich sehr schnell
entzlinden.

BestimmungsgemaBe Verwendung

¢ | assen Sie das Gerét bei Betrieb nicht un-
beaufsichtigt.

e Das Gerat ist ausschlieflich zur Verwen-
dung im Haushalt bestimmt!

¢ Verwenden Sie das Gerat nicht als Arbeits-
oder Abstellflache.

e Stellen Sie entflammbare FlUssigkeiten,
entflammbares Material oder Gegenstan-
de, die schmelzen kénnen (aus Kunststoff
oder Alufolie), nicht in der Nahe des Gerats
oder auf dem Gerat ab.



® Gehen Sie beim elektrischen Anschluss
des Geréts an eine Anschlussdose sorg-
sam vor. Achten Sie darauf, dass elektri-
sche Leitungen weder das Gerat noch hei-
Bes Kochgeschirr berihren kdnnen. Ach-
ten Sie darauf, dass elektrische Leitungen
nicht lose hangen oder sich verheddern.

Vermeiden von Schiaden am Gerat

¢ Wenn Sie Kochgeschirr oder andere Ge-
genstande auf das Glaskeramikkochfeld
fallen lassen, kann dieses beschadigt wer-
den.

e Kochgeschirr aus Gusseisen, Aluguss
oder mit beschadigtem Boden kann die
Glaskeramik beim Verschieben verkrat-
zen.

® | assen Sie Flussigkeit im Kochgeschirr
nicht vollstandig verkochen. Andernfalls

Installation

@ Notieren Sie vor der Montage fol-
gende Daten vom Typenschild:
e Modell...
e Produktnummer (Prod.

N9 I

e Seriennummer (Ser. Nr.) ..o
Das Typenschild befindet sich unten
am Gehause des Gerats.

Modell JHD 68210X [ Prod.Nr. 949 594 020 00 |
Typ 58 GDD D4 AU [220-240 V 50-60 Hz [Induction 7,4 kW|
Made in Germany [SerNr................ [74kW ] E
JUNO - ELECTROLUX € L2

Sicherheitshinweise

& Warnung! Bitte Folgendes unbedingt
lesen!
Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
beim Transport nicht beschadigt wurde.
SchlieBen Sie ein beschadigtes Gerat
nicht an. Wenden Sie sich bei Bedarf an
den Anbieter.
Das Gerat darf nur von einem Service-
techniker einer autorisierten Kunden-
dienststelle installiert, angeschlossen
oder repariert werden. Dabei dlrfen
ausschlieBlich Originalersatzteile ver-
wendet werden.
Verwenden Sie Einbaugeréte erst nach
dem Einbau in normgerechte, passende
Einbauschranke und Arbeitsplatten.

electrolux 3

kann das Kochgeschirr oder die Glaskera-
mik beschadigt werden.

¢ \Verwenden Sie die Kochzonen nicht mit

leerem oder ohne Kochgeschirr.

e Decken Sie Gerateteile nicht mit Alumini-

umfolie ab.

e Der LUftungsspalt zwischen Arbeitsflache

und Geréatevorderseite von 5 mm darf nicht
verdeckt sein.

Warnung! Bei Spriingen in der
Oberflache des Kochfelds schalten
Sie die Sicherung aus, um das Gerat
spannungslos zu machen.
Andernfalls besteht die Gefahr eines
Stromschlags.

Nehmen Sie weder technische noch an-
derweitige Anderungen am Gerét vor.
Andernfalls besteht Unfallgefahr und das
Gerat kdnnte beschadigt werden.
Halten Sie unbedingt alle Gesetze, Ver-
ordnungen, Vorschriften und Normen
(Sicherheitsvorschriften, Vorschriften
zum Recycling, Vorschriften zur elektri-
schen Sicherheit usw.) des Landes ein,
in dem Sie das Gerat verwenden!
Halten Sie die Mindestabstande zu an-
deren Geraten ein!

Der BerUhrungsschutz muss durch den
Einbau gewahrleistet sein. Schubladen
mussen zum Beispiel mit einem Boden-
schutz direkt unter dem Gerat installiert
werden!

Die Schnittflachen an der Arbeitsplatte
mussen mit einem geeigneten Dich-
tungsmaterial vor Feuchtigkeit ge-
schitzt werden!

Das Kochfeld muss so eingebaut wer-
den, dass es spaltfrei mit der Arbeits-
platte abschlieBt. Dazu ist eine geeigne-
te Dichtung erforderlich!

Das Kochfeld muss so eingebaut wer-
den, dass die Gerateunterseite vor
Dampf und Feuchtigkeit, z. B. durch ei-
nen Geschirrspller oder Backofen, ge-
schitzt ist!
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Das Gerat darf nicht direkt neben Taren e Am Kabel ist eine Zugentlastung erforder-

oder unter Fenstern installiert werden! lich.

Andernfalls kann heiBes Kochgeschirr e Bei einem ein- oder zweiphasigen An-
durch das Offnen von Turen oder Fen- schluss muss eine Netzanschlussleitung
stern vom Kochfeld gestoBen werden. des Typs HO5BB-F Tmax 90°C (oder ho-

W | Es besteht her) verwendet werden.
arnung: ts beste . ¢ \Wenn die Netzanschlussleitung bescha-
Verletzungsgefahr durch elektrischen digt ist, muss sie durch eine Spezialan-
Strom. Beachten Sie genau samtliche sohluséleitung (Typ HO5BB-F Tmax 90°C
ﬁgé\ﬁls&sns%?\n zu den elektrischen oder hoher) ersetzt werden. Wenden Sie
) sich in einem solchen Fall an Ihren Kun-

¢ Die Netzanschlussklemme liegt an Span- dendienst.
nung. Bei der elektrischen Installation des Gerats ist

e Die Netzanschlussklemme muss span- eine Einrichtung vorzusehen, die es ermég—
nungsfrei gemacht werden. licht, alle Pole des Gerats mit einer Kontakt-

e Der Berlihrungsschutz muss durch fach-  6ffnungsbreite von mindestens 3 mm von
gerechten Einbau gewahrleistet sein. der Spannungsquelle abzuklemmen.

¢ Lockere und unsachgeméBe Steckverbin- Geeignete Isolierungen sind erforderlich:
dungen koénnen die Klemme Uberhitzen. Uberlastschalter, Sicherungen (Schraubsi-

¢ Die Klemmverbindungen miissen von ei-  cherungen missen aus dem Halter entfernt

nem qualifizierten Elektriker fachgerecht werden koénnen), Erdschlisse, Kontakte.
ausgefuhrt werden.

Montage
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Geratebeschreibung
Ausstattung des Kochfelds
? ? Induktions-Kochzone 2.300 W mit

| | Power-Funktion 3.200 W

| | Induktions-Kochzone 2.300 W mit
T T Power-Funktion 3.200 W

Bedienfeld
Induktions-Kochzone 2.300 W mit

B——D I e D——E Power-Funktion 3.200 W

l Induktions-Kochzone 2.300 W mit
| | Power-Funktion 3.200 W
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Das Gerat wird mit den Sensorfeldern bedient.

- Sensorfeld | Funton |

,,-*o mit Anzeige

(&)

Kochstufenanzeigen

|3| Topferkennung und Anzeige fur au-
tomatische Abschaltung

E ﬁ Restwarmeanzeige

Bedienleiste

B +/-

Kochzonenanzeigen flr Timer

Timer-Anzeige

& Kindersicherung mit Anzeige

(1] (] + Zanl in der Timer-Anzeige zeigt,
dass eine Stérung vorliegt.

Restwidrmeanzeige

& Warnung! ¥ Es besteht
Verbrennungsgefahr durch Restwarmel

Bedienung des Geréats

(1] Benutzen Sie die Induktions-Kochzonen
nur mit geeignetem Kochgeschirr.

Ein- und Ausschalten

Berlihren Sie 1 Sekunde lang @, um das
Gerat ein- oder auszuschalten.

Abschaltautomatik

Mit dieser Funktion wird das Kochfeld in

folgenden Féllen automatisch ausgeschaltet:

* Alle Kochzonen sind ausgeschaltet.

¢ Sie stellen nach dem Einschalten des
Kochfelds keine Kochstufe ein.

® Sie bedecken ein Sensorfeld langer als 10
Sekunden mit einem Gegenstand (Topf,
Tuch usw.). Ein Signalton ist zu hdren, bis
Sie den Gegenstand entfernen.

Automatische Abschaltzeiten

Kochstufe 1-2

3-4

Ein- und Ausschalten des Kochfelds
Schaltet STOP+GO ein und aus
Aktiviert die Power-Funktion

Zeigen die Kochstufe an

Zeigt Folgendes an:

* Es wurde kein Kochgeschirr auf die Kochzone
gestellt

* Das Kochgeschirr ist ungeeignet

* Die Abschaltautomatik ist aktiv

Zeigt, dass die Kochzone noch heif3 ist

Einstellen der Kochstufe

Erhdhen oder Verringern der Zeit

Auswahlen der Kochzone

Zeigt, fur welche Kochzone der Timer eingestellt ist
Anzeige der Dauer in Minuten

Schaltet die Tastensperre bzw. die Kindersicherung
ein und aus

Die Induktions-Kochzonen erzeugen die er-
forderliche Hitze zum Kochen direkt im Bo-
den des Kochgeschirrs. Die Glaskeramik
wird durch die Restwarme des Kochge-
schirrs nur sehr wenig erhitzt.

Das Kochfeld wird zu heil3 (z.B. durch ei-
nen leergekochten Topf). Bevor Sie das
Kochfeld erneut verwenden kénnen, muss
die Kochzone abgekuhlt sein.

Sie verwenden ungeeignetes Kochge-
schirr. Das Symbol 2y leuchtet auf und die
Kochzone wird nach 2 Minuten automa-
tisch ausgeschaltet.

Eine Kochzone wurde nicht ausgeschaltet
bzw. die Kochstufe wurde nicht gedndert.
Nach einer gewissen Zeit leuchtet das
Symbol (2)auf und das Kochfeld wird aus-
geschaltet. Siehe Tabelle.

6-9



Abschaltung 6 Stunden

nach
Die Kochstufe
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Die Ankochautomatik

Mit der Ankochautomatik werden die Koch-
zonen mit voller Leistung aufgeheizt und die
gewunschte Kochstufe wird in kUrzerer Zeit
erreicht.

Berlhren Sie das Symbol G . Die Anzeige
leuchtet auf. Stellen Sie die Kochstufe (1 - 8)
ein. Die Anzeige der Kochstufe leuchtet auf.
Die Anzeige oberhalb von G leuchtet auf
und erlischt nach einer gewissen Zeit.

Die Dauer des AnkochstoBes ist fUr die ver-
schiedenen Kochstufen unterschiedlich:

Ein-/Ausschalten der Power-Funktion

Die Power-Funktion stellt den Induktions-
Kochzonen zuséatzliche Leistung zur Verfu-
gung. Die Power-Funktion wird fur héchs-
tens 10 Minuten aktiviert. Danach schaltet
die Induktions-Kochzone automatisch auf
die héchste Kochstufe (9) um. Berlihren Sie
das Symbol @, um die Power-Funktion ein-
zuschalten. Die Anzeige darUber leuchtet
auf. Berlihren Sie eine Kochstufe (1 - 9), um
die Funktion auszuschalten.

5 Stunden

electrolux 7

4 Stunden 1,5 Stunden

Berlihren Sie die Bedienleiste bei der ge-
winschten Kochstufe. Die Kochstufenanzei-
ge leuchtet auf.

Q)
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Das Power-Management verteilt die Leis-
tung zwischen zwei Kochzonen, die ein Paar
bilden (siehe Abbildung). Die Power-Funktion
erhoht die Leistung bis zur maximalen Koch-
stufe bei einer Kochzone eines Paares und
senkt gleichzeitig bei der anderen Kochzone
die Leistung auf ein niedrigeres Niveau. Die
Anzeige der Kochzone mit reduzierter Leis-
tung schaltet um.

@ Verwenden des Timers

Verwenden Sie den Timer, um festzulegen,

wie lange eine Kochzone flr einen einzelnen

Kochvorgang in Betrieb sein soll.

Wahlen Sie erst die Kochzone aus und

stellen Sie dann den Timer ein.

Sie kénnen die Kochstufe einstellen, bevor

Sie den Timer einstellen oder danach.

¢ Auswaihlen der Kochzone: Berlhren Sie
@ so oft, bis die Anzeige der gewlinschten
Kochzone aufleuchtet.

e Starten oder Andern des Timers: Be-
riihren Sie + oder — , um die Dauer fiir
den Timer einzustellen ( oo-99 Minuten).
Wenn die Anzeige der Kochzone langsa-
mer blinkt, wird die Zeit heruntergezahit.

¢ Ausschalten des Timers: Wahlen Sie
die Kochzone mit dem Symbol @ aus und
berUhren Sie dann das Symbol —, um den
Timer auszuschalten. Die Restzeit wird auf
oo heruntergezahlt. Die Anzeige der
Kochzone erlischt.

* Anzeigen der verbleibenden Zeit:
Wahlen Sie die Kochzone mit (D aus. Die
Anzeige der Kochzone blinkt schneller. Die
verbleibende Zeit erscheint in der Anzeige.

Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist, ist

ein Signalton zu héren und 00 blinkt. Die

Kochzone wird ausgeschaltet.

¢ Ausschalten des Signaltons: Berlhren
Sie®

Wenn die Kochzonen nicht in Betrieb sind,

konnen Sie den Timer als Kurzzeitwecker

verwenden. BerUhren Sie das Symbol @ .

Wahlen Sie durch Berlhren von + oder - die

Dauer aus. Wenn die eingestellte Zeit abge-

laufen ist, ist ein Signalton zu héren und oo

blinkt.

*¥ Einschalten von STOP+GO

Mit der Funktion *& werden alle eingeschal-
teten Kochzonen auf Warmhalten geschal-
tet.

Bei % lauft der Timer weiter.

Bei SE,P wird das Bedienfeld, aber nicht das

Sensorfeld (D gesperrt .

* Beriihren Sie *%, zum Einschalten die-
ser Funktion. Die Anzeige leuchtet auf.

* Beriihren Sie *, zum Ausschalten die-
ser Funktion. Die zuvor eingestellte Koch-
stufe leuchtet auf.

Verriegeln/Entriegeln des Bedienfelds
Sie kénnen das Bedienfeld mit Ausnahme
des Sensorfelds @ verriegeln. Verhindert ei-
ne versehentliche Anderung der Kochstufe.
Beruhren Sie das Symbol (5 . Das Display
schaltet sich ein.

Der Timer lauft weiter.

BerUhren Sie das Symbol &, um diese
Funktion wieder auszuschalten. Das Display
erlischt.

Wenn Sie das Gerat ausschalten, wird auch
diese Funktion ausgeschaltet.

Die Kindersicherung

Mit dieser Funktion wird ein versehentliches
Bedienen des Kochfelds verhindert.

Aktivieren der Kindersicherung

* Schalten Sie das Kochfeld mit (D ein.
Stellen Sie keine Kochstufe ein .

® BerUhren Sie 4 Sekunden lang (5 . Die
Anzeige leuchtet auf.

® Schalten Sie das Kochfeld mit @ aus.

Deaktivieren der Kindersicherung

* Schalten Sie das Kochfeld mit (D ein.
Stellen Sie keine Kochstufe ein . Be-
rUhren Sie 4 Sekunden lang E . Die An-
zeige erlischt.

* Schalten Sie das Kochfeld mit (D aus.

Uberwinden der Kindersicherung fiir einen

Kochvorgang

* Schalten Sie das Kochfeld mit () ein. Die
Anzeige leuchtet auf.

® BerUhren Sie 4 Sekunden lang E . Stellen
Sie die Kochstufe innerhalb von
hochstens 10 Sekunden ein. Nun kdn-
nen Sie das Kochfeld bedienen.

* Wenn Sie das Kochfeld mit () ausschal-
ten, ist die Kindersicherung wieder akti-
viert.



Hilfreiche Hinweise und Tipps

Wichtig! Stellen Sie das Kochgeschirr auf
das Kreuz auf dem Kochfeld. Das Kreuz
muss vollstandig bedeckt sein. Der
magnetische Bereich am Boden des
Kochgeschirrs muss einen Durchmesser von
mindestens 120 mm haben. Induktions-
Kochzonen passen sich bis zu einem
gewissen Grad automatisch an die
BodengrdBe des Kochgeschirrs an. Mit
einem groBen Kochgeschirr kdnnen Sie auf
zwei Kochzonen gleichzeitig kochen.

Kochgeschirr fiir Induktions-
Kochzonen

Beim Induktionskochen erzeugt ein leis-
tungsfahiges elektromagnetisches Feld
eine beinahe sofortige Hitze innerhalb
des Kochgeschirrs.

Kochgeschlrrmatenal
¢ Geeignet: Gusseisen, Stahl, Stahlemalil,
Edelstahl, Boden aus mehreren Schichten
verschiedener Materialien (vom Hersteller
als geeignet gekennzeichnet).

¢ Ungeeignet: Aluminium, Kupfer, Mes-
sing, Glas, Keramik, Porzellan.

Kochgeschirr ist fir ein Induktionskochfeld

geeignet, wenn...

e ... etwas Wasser im Kochgeschirr auf einer
Kochzone mit der hdchsten Kochstufen-
einstellung innerhalb sehr kurzer Zeit zu
kochen beginnt,

e ... ein Magnet am Kochgeschirrboden haf-
ten bleibt.
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Der Boden des Kochgeschirrs sollte
so dick und flach wie moglich sein.

Betriebsgerausche

Wenn Sie folgendes Gerdusch héren:

e Prasseln: besteht das Kochgeschirr aus
verschiedenen Materialien (Sandwichkon-
struktion).

e Pfeifen: nutzen Sie eine oder mehrere
Kochzonen mit hohen Leistungen, und
das Kochgeschirr besteht aus verschiede-
nen Materialien (Sandwichkonstruktion).

e Summen: nutzen Sie eine oder mehrere
Kochzonen mit hohen Leistungen.

¢ Klicken: es erfolgen elektronische Schalt-
vorgange.

e Zischen, Surren: das Geblase ist in Be-
trieb.

Die beschriebenen Gerdusche sind nor-

mal und beziehen sich nicht auf Storun-

gen.

Energie sparendes Kochen

® Decken Sie Kochgeschirr, wenn mog-
lich, mit einem Deckel ab.

e Stellen Sie das Kochgeschirr auf die
Kochzone und schalten Sie diese erst
dann ein.

Anwendungsbeispiele zum Kochen
Die Angaben in der Tabelle sind Richtwerte.

A R ) I

Warmhalten von gegarten Speisen

1-2 Sauce Hollandaise; Zerlassen: Butter,
Schokolade, Gelatine

1-2 Stocken: Luftiges Omelett, Rihreier

2-3 Kdécheln von Reis und Milchgerichten, Er-
hitzen von Fertiggerichten

3-4 Diinsten von Gemdse, Fisch, Fleisch

4-5 Dampfgaren von Kartoffeln

nach Abdecken

Bedarf

5-25 Gelegentlich umrihren

Min.

10-40  Mit Deckel garen

Min.

25-50  Mindestens doppelte Menge Flus-

Min. sigkeit zum Reis geben, Milchgerich-
te zwischendurch umrihren

20 -45  Einige Essloffel Flussigkeit hinzuge-

Min. ben

20-60 Max. ¥ | Wasser fur 750 g Kartoffeln

Min. verwenden
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Kochen gréBerer Speisemengen, Ein-
topfgerichte und Suppen

60 - 150 Bis zu 3 | FlUssigkeit plus Zutaten
Min.

6-7 Bei geringer Hitze anbraten: Schnitzel, nach Nach der Halfte der Garzeit einmal
Cordon bleu, Kotelettes, Frikadellen, Bedarf wenden
Bratwdrste, Leber, Mehlschwitze, Eier,
Pfannkuchen

7-8 Bei starker Hitze anbraten: Rdsti, Len- 5-15 Nach der Hélfte der Garzeit einmal
denstlcke, Steaks Min. wenden

9 GroBe Mengen Wasser zum Kochen bringen, Kochen von Nudeln, Anbraten von Fleisch

(Gulasch, Schmorbraten), Frittieren von Pommes frites

Die Power-Funktion ist fir das Erhitzen gro-
Ber Wassermengen geeignet.

Hinweis zu Acrylamid
Wichtig! Nach neuesten wissenschaftlichen
Erkenntnissen kann die Braunung von

Reinigung und Pflege

Lebensmitteln, speziell bei stérkehaltigen
Produkten, eine gesundheitliche Gefahrdung
durch Acrylamid verursachen. Daher
empfehlen wir, bei mdglichst niedrigen
Temperaturen zu garen und die Speisen
nicht zu stark zu bréunen.

Reinigen Sie das Gerat nach jedem Ge-
brauch.

Achten Sie immer darauf, dass der Boden
des Kochgeschirrs sauber ist.

& Warnung! Scharfe Gegenstande und
scheuernde Reinigungsmittel
beschadigen das Gerat.

Aus Sicherheitsgriinden darf das Geréat
nicht mit einem Dampfstrahl- oder
Hochdruckreiniger gereinigt werden.

Kratzer oder dunkle Flecken in der Glas-
keramik beeintrachtigen die Funktions-
fahigkeit des Gerats nicht.

Entfernen von Verunreinigungen:

1. — Entfernen Sie Folgendes sofort:
Schmelzende Kunststoffgegenstande,
Plastikfolie, zuckerhaltige Speisen.

Was tun, wenn...

Verwenden Sie dazu einen speziellen
Reinigungsschaber flir Glaskeramik.
Setzen Sie den Reinigungsschaber
schrag zur Glaskeramikflache an und
entfernen Sie Verunreinigungen durch
Schaben Uber die Oberflache.

— Schalten Sie das Gerit vor dem
Reinigen aus und lassen Sie es ab-
kiihlen : Kalk- und Wasserrander,
Fettspritzer, metallisch schimmernde
Verfarbungen. Verwenden Sie dazu ei-
nen speziellen Glaskeramik- oder Edel-
stahlreiniger.

2. Feuchten Sie ein Tuch mit etwas Reini-
gungsmittel an und wischen Sie damit
nach.

3. Reiben Sie das Gerat am Ende mit ei-
nem trockenen Tuch ab.

| storung | Mégliche Ursachen und Abhilfe

Das Gerat lasst sich nicht ein-
schalten oder bedienen.

¢ Sie haben mindestens 2 Sensorfelder gleichzeitig berthrt. Be-
rUhren Sie immer nur ein Sensorfeld.

* Auf dem Bedienfeld befinden sich Wasser oder Fettflecken. Rei-
nigen Sie das Bedienfeld. ron

*® Die Kindersicherung oder die Tastensperre oder & ist aktiv.
Siehe das Kapitel "Bedienung des Gerats".

e Schalten Sie das Gerat erneut ein und stellen Sie nach 10 Se-
kunden die gewunschte Kochstufe ein.
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[ storung | Mégliche Ursachen und Abhilfe

Ein Signalton ertdnt (6 x) und das
Gerat schaltet sich aus, oder es
ertdnt ein Signalton, wenn das
Gerat ausgeschaltet wurde.

Die Restwarmeanzeige leuchtet
nicht auf.

Ein Signalton ist zu héren und
das Gerat schaltet sich ein und
wieder aus. Nach 5 Sekunden ist
erneut ein Signalton zu héren.

Die eingestellte Kochstufe wech-
selt.

|Z| leuchtet auf.

und eine Zahl leuchten auf.

leuchtet auf.

Sie haben mindestens ein Sensorfeld zugedeckt. Decken Sie die
Sensorfelder wieder auf.

Die Kochzone ist noch nicht hei3, da sie erst ganz kurz einge-
schaltet war. Sollte die Kochzone eigentlich heiB sein, wenden Sie
sich an den Kundendienst.

Sie haben das Sensorfeld @ zugedeckt. Decken Sie das Sensor-
feld wieder auf.

Das Power-Management ist aktiviert. Siehe der Abschnitt "Power-
Management".

e Kein Kochgeschirr auf der Kochzone. Stelle Sie Kochgeschirr
auf die Kochzone.

Ungeeignetes Kochgeschirr. Benutzen Sie geeignetes Kochge-
schirr.

Der Durchmesser des KochgefaBbodens ist fir die Kochzone zu
klein. Stellen Sie das Kochgeschirr auf eine kleinere Kochzone.
Die Abschaltautomatik ist ausgeldst. Schalten Sie das Gerat aus
und wieder ein.

Der Uberhitzungsschutz der Kochzone arbeitet. Schalten Sie die
Kochzone aus. Schalten Sie die Kochzone wieder ein.

Es ist ein Fehler aufgetreten.
Trennen Sie das Gerat eine Weile vom Stromnetz. Schalten Sie
dazu die Sicherung im Sicherunkasten aus. Schalten Sie die Si-

cherung dann wieder ein. Wenn (£ J erneut aufleuchtet, wenden Sie
sich an den Kundendienst.

Es ist ein Fehler aufgetreten, da Flussigkeit im Kochgeschirr voll-
sténdig verkocht ist, oder Sie benutzen kein geeignetes Kochge-
schirr. Der Uberhitzungsschutz der Kochzone arbeitet. Die Ab-
schaltautomatik ist ausgeldst.

Schalten Sie das Geréat aus. Entfernen Sie das heiBe Kochgeschirr.
Schalten Sie die Kochzone nach ca. 30 Sekunden wieder ein. Das
Symbol solite erléschen, wéahrend die Restwarmeanzeige
moglicherweise weiterhin leuchtet. Lassen Sie das Kochgeschirr
abkuhlen und prifen Sie anhand des Abschnitts "Kochgeschirr fir
Induktionskochzonen", ob es sich um geeignetes Kochgeschirr
handelt.

Wenn Sie das Problem mit der oben ange-
gebenen AbhilfemaBnahme nicht beheben
kdénnen, wenden Sie sich bitte an Ihren Fach-
handler oder den Kundendienst. Geben Sie
dabei die Daten auf dem Typenschild, den
Code aus drei Buchstaben fUr die Glaskera-
mik (befindet sich in der Ecke des Kochfelds)
und die angezeigte Fehlermeldung an.

Umwelttipps

Das Symbol E auf dem Produkt oder seiner
Verpackung weist darauf hin, dass dieses

Wenn Sie das Gerat falsch bedient haben,
fallt auch wéahrend der Garantiezeit fUr den
Besuch eines Kundendiensttechnikers oder
Handlers eine Gebuhr an. Die Anweisungen
zum Kundendienst und die Garantiebedin-
gungen finden Sie im Garantieheft.

Produkt nicht als normaler Haushaltsabfall zu
behandeln ist, sondern an einem



12 electrolux

Sammelpunkt fir das Recycling von
elektrischen und elektronischen Geraten
abgegeben werden muss. Durch lhren
Beitrag zum korrekten Entsorgen dieses
Produkts schitzen Sie die Umwelt und die
Gesundheit lhrer Mitmenschen. Umwelt und
Gesundheit werden durch falsches
Entsorgen gefahrdet. Weitere Informationen
Uber das Recycling dieses Produkts erhalten
Sie von lhrem Rathaus, Ihrer Millabfuhr oder
dem Geschéft, in dem Sie das Produkt
gekauft haben.

Verpackungsmaterial

(&) Die Verpackungsmaterialien sind um-
weltvertraglich und wiederverwertbar.

Kunststoffteile sind mit internationalen
Abklrzungen wie z. B. >PE<,>PS< usw.
gekennzeichnet. Entsorgen Sie das Ver-
packungsmaterial bei den kommunalen
Entsorgungsstellen in den dafiir vorge-
sehenen Behaltern.
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www.electrolux.com

Bendtigen Sie Zubehdr, Verbrauchsmaterial und Ersatzteile? Dann besuchen Sie bitte
unseren Onlineshop unter:
www.juno-electrolux.de

892931624-A-052009




<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /None
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Gray Gamma 2.2)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (U.S. Web Coated \050SWOP\051 v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Tags
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJDFFile false
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails false
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Preserve
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 150
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.76
    /HSamples [2 1 1 2] /VSamples [2 1 1 2]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 15
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 15
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 150
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.76
    /HSamples [2 1 1 2] /VSamples [2 1 1 2]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 15
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 15
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile ()
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /Description <<
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000410064006f006200650020005000440046002065876863900275284e8e55464e1a65876863768467e5770b548c62535370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef69069752865bc666e901a554652d965874ef6768467e5770b548c52175370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /FRA <>
    /ITA (Utilizzare queste impostazioni per creare documenti Adobe PDF adatti per visualizzare e stampare documenti aziendali in modo affidabile. I documenti PDF creati possono essere aperti con Acrobat e Adobe Reader 5.0 e versioni successive.)
    /JPN <>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020be44c988b2c8c2a40020bb38c11cb97c0020c548c815c801c73cb85c0020bcf4ace00020c778c1c4d558b2940020b3700020ac00c7a50020c801d569d55c002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken waarmee zakelijke documenten betrouwbaar kunnen worden weergegeven en afgedrukt. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /PTB <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents suitable for reliable viewing and printing of business documents.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
  >>
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [2400 2400]
  /PageSize [612.000 792.000]
>> setpagedevice


