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Consigliamo di leggere attentamente questo manuale, che riporta tutte le indicazioni per mantenere inalterate le qualita
estetiche e funzionali dell'apparecchio acquistato.
Per ulteriori informazioni sul prodotto: www.smeg.com

We advise you to read this manual carefully, as it contains all the instructions for managing the appliance’s aesthetic
and functional qualities.
For further information on the product: www.smeg.com









Scansiona il QR code per un accesso rapido al portale My Smeg Assistant
Scan the QR code for a quick access to the portal My Smeg Assistant
Scannez le code QR pour accéder rapidement au portail My Smeg Assistant
Scannen Sie den QR-Code fiir einen schnellen Zugriff auf das Portal My Smeg Assistant
Scan de QR-code voor snelle toegang tot de portal Mijn Smeg Assistant
Escanee el cédigo QR para acceder rdpidamente al portal My Smeg Assistant
Digitalizar o cédigo QR para um acesso rdpido ao portal My Smeg Assistant
Skanna QR-koden fér snabb dtkomst till portalen My Smeg Assistant
OTckaHupyitTe QR-koA anga 6bicTporo Agoctyna K noptany My Smeg Assistant
Scan QR-koden for at f& hurtig adgang til portalen My Smeg Assistant
Zeskanuj kod QR, aby uzyska¢ szybki dostep do portalu My Smeg Assistant
Skannaa QR-koodi, niin padset nopeasti portaaliin My Smeg Assistant
Skann QR-koden for rask tilgang til portalen My Smeg Assistant

My Smeg Assistant dlgs J| g3 yudl Jguogll Bigd dsy pudl dilxiwod] 30y ol
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Il costruttore si riserva di apportare senza preavviso tutte le modifiche che riterra utili al miglioramento dei propri
prodotti. Le illustrazioni e le descrizioni contenute in questo manuale non sono quindi impegnative ed hanno
solo valore indicativo.

The manufacturer reserves the right to make any changes deemed useful for the improvement of its products
without priornotice. The illustrations and descriptions contained in this manual are therefore not binding and
are merely indicative.

Le fabricant se réserve la faculté d’apporter, sans préavis, toutes les modifications qu'il jugera utiles pour
I'amélioration de ses produits. Les illustrations et les descriptions figurant dans ce manuel ne sont pas
contraignantes et n'ont qu’une valeur indicative.

Der Hersteller behdlt sich vor, ohne vorherige Benachrichtigung alle Anderungen vorzunehmen, die er zur
Verbesserung seiner Produkte fur nutzlich erachtet. Die in diesem Handbuch enthaltenen lllustrationen und
Beschreibungen sind daher unverbindlich und dienen nur zur Veranschaulichung.

De fabrikant behoudt zich het recht voor zonder waarschuwing alle wijzigingen aan te brengen die hij nodig acht
om zijn producten te verbeteren. De afbeeldingen en de beschrijvingen die aanwezig zijn in deze handleiding
zijn niet bindend, en hebben enkel een aanduidende waarde.

El fabricante se reserva el derecho a aportar sin aviso previo todas las modificaciones que considere dtiles
para la mejora de sus propios productos. Las ilustraciones y las descripciones contenidas en este manual no
comprometen, por tanto, al fabricante y tienen un valor meramente indicativo.

O fabricante reserva-se o direito de efetuar, sem aviso prévio, qualquer modificagdo que vise o melhoramento
dos respetivos produtos. As ilustragdes e descrigdes contidas neste manual, ndo séo, por isso, vinculativas e
possuem apenas valor indicativo.

Tillverkaren forbehdller sig ratten att genomféra alla de dndringar som anses nédvdandiga for att forbattra
de egna produkterna utan att meddela detta i forvag. De illustrationer och beskrivningar som finns i denna
bruksanvisning &r vagledande och ddrmed inte bindande.

MpounsBoanTens ocTasnseT 3a coboit NPABO BHOCUTL 63 NpeaynperkaeH1s BCe M3MEHEHNS, KOTopble nocYnTaeT
MONEe3HbIMU ANSA YNy4dLleHNs COBCTBEHHOM NPOAYKUMW. PUCYHKM U ONUCaHMS, codep>Kalinecs B AAHHOM
PykoBofCTBe Mo 3KCNAYATALMK, HE MMEIOT 06A3ATENBCTB U UMEIOT 03HAKOMUTE/bHBIA XApaKTep.

Producenten forbeholder sig retten til at foretage eventuelle aendringer, der anses for at veere en forbedring af
det oprindelige produkt, uden forudgdende varsel. lllustrationer og beskrivelser i denne betjeningsvejledning er
derfor ikke bindende og kun vejledende.

Producent zastrzega sobie prawo do nanoszenia, bez uprzedniego powiadomienia, wszelkich zmian, ktére
uzna za przydatne w celu ulepszania swoich produktéw. Rysunki i opisy zawarte w niniejszej instrukeji nie sg
zobowiqzujgce i majg charakter poglgdowy.

Valmistaja pidattad itsellddn oikeuden tehdd ohjeisiin mielestédn tarpeellisia muutoksia ilman ennakkoilmoitusta.
Tassda oppaassa olevat kuvat ja piirrokset eivét ndin ollen ole sitovia, vaan ne annetaan vain viitteellisesséa
mielessd.

Produsenten forbeholder seg rett til endringer p& sine produkter grunnet tekniske fremskritt, uten forutg&ende
varsel.

lllustrasjonene og beskrivelsene i denne bruksanvisningen er derfor ikke bindende og skal kun betraktes som
retningsgivende.
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Sehr geehrter Kunde,

wir danken lhnen herzlichst flir den Erwerb eines Erzeugnisses von
SMEG.

Durch die Wahl unseres Produkts haben Sie sich fur Losungen
entschieden, die flr eine ansprechende optische Gestaltung,
vereint mit innovativer Technik, stehen und somit zu einmaligen
Einrichtungselementen werden.

So lassen sich Smeg Haushaltsgerdte stets ideal mit anderen Produkten
der Serie kombinieren und stellen dartber hinaus Designer-Objekte fur
die Kiche dar.

Wir winschen |hnen viel Freude mit Ihrem Haushaltsgerdt und
verbleiben mit freundlichen Grif3en

SMEG S.p.A.

Modell SMICO01
Eismaschine
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A

SICHERHEIT

Wesentliche Sicherheitshinweise

Das Zubehdr Eismaschine nur in Verbindung

mit den Rihrmaschinen-Modellen der

Baureihe SMF des Herstellers verwenden.

Fur vollstandige Informationen Gber den

Gebrauch der Riihrmaschine wird auf die mit

diesem Gerdt gelieferte Gebrauchsanleitung

verwiesen.

o Die Eismaschine auf der Ruhrmaschine
nur bei gezogenem Netzkabel derselben
an- bzw. abbauen.

¢ ImInnerender Eismaschine keine Spachteln
aus Metall oder Gegenstande mit scharfen
Kanten verwenden.

+ Den Behdlter nicht im Backofen oder im
Mikrowellenherd benutzen.

o Das Gerét nicht auf oder in die Nahe von
Elektro- oder Gas-Kochplatten stellen.

A Das Verpackungsmaterial
(Plastiktuten, Styropor) aulerhalb der
Reichwesite von Kindern aufbewahren.

A Dieser Apparat ist nicht dazu bestimmt,
von Personen mit eingeschrénkten korperlichen,
sinnlichen oder geistigen Féhigkeiten (Kinder
inbegriffen) oder Personen ohne ausreichende
Erfahrung und Einfihrung benutzt zu werden, es
sei denn, sie werden von Personen beaufsichtigt
oder angeleitet, die fir ihre Sicherheit
verantwortlich sind. Kinder beaufsichtigen und
darauf achten, dass sie nicht mit dem Gerdt
spielen.

+ Das Gerdt nicht auf oder in die Nahe von
Elektro- oder Gas-Kochplatten oder in
einen aufgeheizten Backofen stellen.

« Sicherstellen, dass sich in dem Gerdt keine

Fremdkorper befinden.
2-DE

Hinweise

A Achtung! In das Innere der
Eismaschine keine warmen Zutaten bzw.
Flissigkeiten gieBen.

Achtung! Speiseeis ist empfindlich
auf Bakterien. Es ist daher wichtig, dass
die Eismaschine und die Werkzeuge stets
sorgfdltig gereinigt und trocken sind.

Nur fiir europdische Mdrkte:

« Der Gebrauch dieses Gerdts ist Kindern ab
8 Jahren gestattet, sofern sie beaufsichtigt
werden oder in den sicheren Gebrauch des
Gerdts eingefuhrt wurden und sofern sie
die damit verbundenen Risiken verstehen.

+ Die Reinigung und die Wartung dieses
Gerdts ist Kindern ab 8 Jahren gestattet,
sofern sie beaufsichtigt werden.

« Kinder diirfen nicht mit dem Gerdt spielen.

Sach- und zweckgemdBer Gebrauch
Dieses Zubehdr ist fir die Erzeugung von
Speiseeis bzw. Sorbets in Verbindung mit
den Rihrmaschinen SMEG der Baureihe SMF
bestimmt.

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fur den
Hausgebrauch bestimmt; es ist fur eine
gewerbliche Nutzung keiner Art geeignet.



A Hinweise / Beschreibung / Gebrauch
VORBEREITUNG (Abb. 1)

Herstellerhaftung

Der Hersteller tbernimmt keine Haftung fur
Personen- und Sachschdden, die verursacht
wurden durch:

eine vom vorgesehenen Gebrauch
abweichende Gerdtenutzung;
Nicht-Lesen der Gebrauchsanleitung;
Manipulationen des Gerdts, auch einzelner
Teile;

Verwendung nicht originaler Ersatzteile;
Missachtung der Sicherheitshinweise.

/ Diese Gebrauchsanweisung
= [ sorgfdltig aufbewahren. Bei

Weitergabe an andere Personen
muss diese Gebrauchsanweisung

mit ausgehdndigt werden.

BESCHREIBUNG DES GERATS
(Abb.1)

OO0, WNER

Kihlbehdlter
Adapterring

Deckel

Rihrbesen

Adapter fur Rihrbesen
Schaber

e | Das Zubehor ist nur mit der
1 Schissel aus Edelstahl

(SMB401) vereinbar.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Packen Sie das Gerdt vorsichtig aus und
entfernen Sie alles Verpackungsmaterial
sowie etwaige Etiketten und Aufkleber.
Alle Komponenten sorgfdltig reinigen
und trocknen (siehe Abs. Reinigung und
Wartung)

/ Vor dem Gebrauch sicherstellen,
= | dass alle Teile unversehrt sind.

Wahrend der Bearbeitung alle vom
gesunden Menschenverstand diktierten
Regeln beachten.

Kihlung der Eismaschine

Den Kihlbehdlter (1) in senkrechter
Stellung in den Gefrierschrank bei einer
Temperatur von mindestens -18°C
(-64,4°F) oder weniger fir mindestens
18 Stunden stellen.

Zubereitung der Eismischung

Die Eismischung entsprechend der
Angaben im Absatz ,Eisgemisch-
Rezepte" zubereiten, indem darauf
geachtet wird, die Zutaten gut zu
vermischen.

Die Mengen und die Anweisungen des
Rezepts befolgen.

/ Sobald die Eismischung
= [ zubereitet ist, wird empfohlen,

— diese im Kiuhlschrank
aufzubewahren, bis man fir die
Zubereitung des Eises bereit ist.

GEBRAUCH
(Abb. 1-2-3-4-5-6-7-8)

Den Behdlter (1) aus dem Gefrierschrank
nehmen.

Den Adapterring (2) auf dem Behdlter
im Uhrzeigersinn drehen, bis er blockiert.
Den Behdlter (1) in die zur Rihrmaschine
gehorende Schussel (7) einfihren,
wobei der entsprechend geformte Teil
(8) des Adapterrings (2) mit dem Griff
(9) der Schiissel (7) Ubereinstimmen soll.
Die Schussel (7) auf der Rihrmaschine
montieren und blockieren (siehe
Gebrauchsanleitung Rihrmschine).

Im Inneren des Behdlters den Rihrbesen
(4) platzieren.

Den Rihrbesenadapter (5) an der Welle
(10) der Rihrmaschine anbringen; der
Adapter bleibt von einem Magneten
gehalten in Stellung.

Den Kopf der Rihrmaschine (siehe
Gebrauchsanleitung Ruhrmaschine)
derart absenken, dass der Adapter (5) sich
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ordnungsgemdB mit dem Rihrbesen (4)
verbindet.

e Die Ruhrmaschine bei Geschwindigkeit
,eins” starten.

e | In dieser Phase ist es maglich,
1 dass sich eine leichte Eisschicht
auf den Wanden der Eismaschi-
ne bildet. Dies ist als normal zu

betrachten.

e Die zuvor zubereitete Eismischung
mittels der Rutsche (11) des Adapterrings
(2) in das Innere des Behdlters (1)
giel3en.

e Die Rihrmaschine etwa 20-30 Minuten
laufen lassen, bis das Eis fertig ist.

e Den Kopf der Rihrmaschine anheben
und den Adapter (5) und den Rihrbesen
(4) entfernen.

e Die Schiussel (7) enthaken und aus der
Ruhrmaschine nehmen.

e Den Behdlter (1) aus der Schussel (7)
nehmen,

e Den Adapterring (2) abnehmen.

e Den Deckel (3) auf dem Behdalter (1)
anbringen.

e | Das Eis bleibt fur etwa 2 Stunden
1 im Inneren des zuvor fur die
angegebene Zeit in den
Gefrierschrank gestellten
Kihlbehdlters bei einer

konstanten Temperatur.

Um das Eis aus dem Behdlter zu
nehmen, ausschlieBlich den

Schaber (6) verwenden.

ol o

Um ein zweites Eis mit einer
anderen Geschmacksrichtung
zuzubereiten, den Kihlbehdlter
reinigen, trocknen und unter
Beachtung der zuvor
angegebenen Vorgehensweisen,
damit er die ordnungsgemdfe
Temperatur erreicht, in den

Gefrierschrank stellen.

Gebrauch / Reinigung ﬂ

REINIGUNG (Abb. 1)

e Warten, dass der Behdlter (1) die
Zimmertemperatur erreicht.

e Alle Teile mit lauwarmem Wasser und
Spulmittel reinigen.

e Sdamtliche Teile gut abtrocknen.

* | Das Innere des Behdalters (1)
1 nicht mit spitzen oder
scheuernden Gegenstdnden
reinigen.

RATSCHLAGE FUR EIN

PERFEKTES EIS

e Der Kuhlbehdlter enthalt 1,1 Liter (0.29
gal.) Fertigprodukt. 700 g (1.54 Ib. /
24.69 oz.) anfdngliche Zutaten nicht
Uberschreiten;

e Um Eis oder andere kalte Desserts zu
erhalten, muss die Schissel vollstandig
gefroren sein;

e Flr Rezepte, fir die eine vorherige
Bearbeitung erforderlich ist, das
vollstdndige Erkalten im Kihlschrank
abwarten (8-10 °C/ 46,4-50 °F);

¢ Das Eis oder andere kalte Desserts sind
soeben zubereitet am besten;

e Likore und alkoholhaltige Getrénke
weisen ein sehr niedriges
Gefriervermégen auf. Es wird daher
empfohlen, diese erst hinzuzuflgen,
wenn das Eis oder das Sorbet fast
fertig sind und nicht wdhrend der
Zubereitung, da es sein kdnnte, dass sie
nicht einfrieren.

/ Niemals aufgetautes oder halb
= | gefrorenes Eis erneut einfrieren.




Eisgemisch-Rezepte =

JOGHURT-EIS
Zutaten
- Frische Vollmilch 100 g
Ib.0.22/0z. 3.53
- Sahne 35% 105 g
Ib.0.23/0z.3.7
- Zucker 9%5 g
Ib.0.21/0z.3.35
- Naturjoghurt 300 g
Ib. 0.66/0z. 10.58
Insgesamt 600 g
Ib. 1.32 / 0z. 21.16
Zubereitung

e Den Zucker in der Milch und Sahne auf-
|6sen und auf kleiner Flamme einige
Minuten erwdarmen.

e In eine Schussel gieBen, moglichst aus
Edelstahl.

e Unter Weiterrihren den Joghurt
hinzugeben.

e Die Schissel solange in den Kihlschrank
stellen, bis die Eismischung die
Kthlschranktemperatur erreicht hat (8-
10°C/ 46,4-50 °F).

Empfehlungen:

Wenn das Joghurt-Eis fast fertig ist, kdnnen
Sie zum Beispiel Schokoladenflocken oder
gehackte Nlsse bzw. Haselnlsse, frisches
Obst in Stlcken hinzuftgen.

SCHOKOLADENEIS
Zutaten

- Frische Vollmilch 380 g
Ib.0.84/0z.13.4
- Zucker 60 g
Ib.0.13/0z.2.12
- Gezuckerte Kondensmilch 110 g
Ib.0.24/0z.3.88
- Bitterer Kakao g. 48
Ib.0.11/0z. 1.69
- Salz 2 g
0z. 0.07
Insgesamt 600 g
Ib. 1.32/ 0z. 21.16

Zubereitung

e Den Zuckerin der Milch auflésen und auf
kleiner Flamme erwdrmen und vor dem
Aufkochen ausschalten.

e In einer Schissel die Kondensmilch mit
dem Kakao vermischen, gut vermengen
und ein Prise Salz hinzugeben.

e Die gezuckerte Milch hinzugeben und
weiter mit einem Spachtel von unten
nach oben vermischen.

e DieSchissel solangein den Kihlschrank
stellen, bis die Eismischung die
Kihlschranktemperatur erreicht hat
(8-10°C/ 46,4-50 °F).

>>>
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e Auf kleiner Flamme die Milch, den
Zucker und die Sahne fir einige Minuten
erwarmen.

e Die gezuckerte Milch in eine Schussel
gieBen, moglichst aus Edelstahl.

e Unter Weiterrthren das Erdbeerplree
hinzugeben.

e Die Schissel solange in den Kihlschrank
stellen, bis die Eismischung die
Kthlschranktemperatur erreicht hat (8-
10°C/ 46,4-50 °F).

= Eisgemisch-Rezepte
ERDBEEREIS ZITRONENSORBET
Zutaten Zutaten
- Frische Vollmilch 150 g - Zitronensaft 135 g
Ib.0.33/0z.5.29 lb.0.3/0z.4.76
- Zucker 80 g - Orangensaft 20 g
Ib.0.18/0z.2.82 Ib.0.04/0z.0.71
- Sahne 135 g - Zucker 180 ¢
lb.0.3/0z.4.76 Ib.0.4/0z.6.35
- Erdbeeren (pUriertes - Wasser 265 g
Fruchtfleisch) 235 g Ib.0.58/0z.9.35
Ib.0.52/0z.8.29 Insgesamt 600 g
Insgesamt 600 g Ib. 1.32/ 0z. 21.16
Ib. 1.32/ 0z. 21.16
Zubereitung
Zubereitung e Das Wasser und den Zucker zum

Kochen bringen; nach etwa 3 Minuten
ausschalten, um einen Sirup zu erhalten.
Nicht zu lange kochen lassen, um zu
vermeiden, dass es karamellisiert.
Erkalten lassen.

Zitronen und Orangen ausdricken und
in eine Schissel gieRen, moglichst aus
Edelstahl.

Den erkalteten Sirup daruntermischen
und gut vermengen.

Die Schiissel solange in den Kihlschrank
stellen, bis die Eismischung die
Kuhlschranktemperatur erreicht hat (8-
10°C/ 46,4-50 °F).



= Eisgemisch-Rezepte

ORANGENSORBET KAFFEEGRANITA

Zutaten Zutaten

- Wasser 145 g - Starker Kaffee 480 g
1b.0.32/0z.5.11 Ib. 1.06/0z. 16.93

- Zucker 145 g - Zucker 120 g
1b.0.32/0z.5.11 Ib.0.26/ 0z. 4.23

- Orangensaft 300 g Insgesamt 600 g
Ib.0.66/0z. 10.58 Ib. 1.32/ 0z. 21.16

- Grand Marnier* 10 g | zubereitung

Ib.0.02/0z.0.35
Orangenschalenstreifen

nach Belieben

600 ¢

Ib. 1.32 / 0z. 21.16

Insgesamt

Zubereitung

e Das Wasser und den Zucker zum
Kochen bringen; nach etwa 3 Minuten
ausschalten, um einen Sirup zu erhalten.

e Nicht zu lange kochen lassen, um zu
vermeiden, dass es karamellisiert.

e FErkalten lassen.

e Orangen ausdricken und in eine
Schissel gieRen, moglichst aus
Edelstahl.

e Den erkalteten Sirup daruntermischen
und gut vermengen.

e Die Schissel solange in den Kihlschrank
stellen, bis die Eismischung die
Kihlschranktemperatur erreicht hat (8-
10°C/ 46,4-50 °F).

Den Grand Marnier erst hinzugeben,
wenn das Sorbet fast fertig ist.

Alle Likére weisen ein sehr niedriges
Gefriervermdgen auf, werden sie daher
in der Zubereitungsphase des Sorbets
oder des Eises hinzugefiigt, konnte die
Zubereitung nicht gefrieren.

e 120 g (0.26 Ib./ 4.23 0z.) Kaffee und
120 g (0.26 Ib./ 4.23 o0z.) Zucker zum
Kochen bringen und nach etwa 3
Minuten ausschalten, um einen Sirup zu
erhalten. In eine Schissel, moglichst aus
Edelstahl, gieRen und erkalten lassen.

e Den restlichen Kaffee hinzufigen und
vermischen.

e Die Schussel solange in den Kuhlschrank
stellen, bis die Eismischung die
Kuhlschranktemperatur erreicht hat (8-

10°C/ 46,4-50 °F).

GRAPEFRUITGRANITA

Zutaten

- Grapefruitsaft 320 g
Ib.0.71/0z.11.29

- Zucker 9% g
Ib.0.21/0z.3.35

- Wasser 185 ¢
Ib.0.41/0z.6.53

Insgesamt 600 g

Ib. 1.32/ 0z. 21.16

Zubereitung

e Das Wasser und den Zucker zum Kochen
bringen; nach etwa 3 Minuten ausschalten,
um einen Sirup zu erhalten. In eine Schissel,
mdglichst aus Edelstahl, gieBen und erkalten
lassen.

e Den Grapefruitsaft hinzugeben und
vermischen.

e Die Schussel solange in den Kihlschrank
stellen, bis die Eismischung die
Kuhlschranktemperatur erreicht hat (8-
10°C/ 46,4-50 °F).
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ﬂ Was tun, wenn ...

Was tun, wenn...

Der Kihlbehalter wurde Die Aufbewahrung

nicht ausreichend desselben im Gefrierschrank

eingefroren verldngern und die in der
Anleitung angegebenen
Vorgehensweisen befolgen

Die Beschaffenheit des  Zutaten mit nicht richtiger  Die Zutaten fir eine

Eisesist zu weichund  Temperatur angemessene Zeit im
teilweise flissig Kihlschrank lassen
Zutaten im falschen Das Rezept Uberprifen

Verhdltnis vermischt

Ungeeignete Temperatur ~ Die Temperatur des
des Gefrierschranks Gefrierschranks Uberprifen

Die Beschaffenheit des  Die Verarbeitungszeit war  Die Verarbeitungszeit
Eises ist zu hart zu lang verringern




Umweltschutz

EBedeutung des Symbols

Elektro- und Elektronikgerdte mit diesem Symbol in der Gebrauchsanweisung weisen darauf
hin, dass das jeweilige Gerat am Ende seiner Lebensdauer nur getrennt vom Hausmll entsorgt
werden darf.

Getrennte Entsorgung von Altgeréten und Batterien

Die zu entsorgenden Elektro- und Elektronikgerdte werden als Altgerdite bezeichnet und missen
ordnungsgemdf vom unsortiertem Hausmll getrennt und in die dafiir vorgesehene Sammel- und
Ruckgabesysteme zurlickgefihrt werden.

Mit der getrennten Entsorgung eines Altgerdtes leisten Sie einen wichtigen Beitrag
zum Umweltschutz und der Gesundheit |hrer Mitmenschen. Zudem ermdglichen Sie die
Wiederverwertung der wertvollen Rohstoffe. Enthalten die Produkte Batterien, Akkus oder
Lampen, die aus dem Altgerdt zerstorungsfrei entnommen werden kénnen, sind Sie als Endnutzer
gesetzlich dazu verpflichtet, diese vor der Entsorgung zu entnehmen und getrennt als Batterie
oder Lampe zu entsorgen.

Méglichkeiten der Riickgabe von Altgerdten und Batterien

Besitzer von Altgerdten und Batterien aus privaten Haushalten kdnnen diese bei den éffentlich-
rechtlichen Sammel- und Ricknahmestellen oder bei den von Herstellern oder Vertreibern im Sinne
des ElektroG eingerichteten Ricknahmestellen unentgeltlich abgeben. Auskinfte zur néchsten
Sammelstelle erhalten Sie bei hrer Gemeindeverwaltung oder bei lhrem Fachhdndler.

Datenschutz
Fir das Loschen etwaiger personenbezogener Daten auf dem zu entsorgenden Elektro- und

Elektronikaltgerdt sind Sie gesetzmd3ig selbst verantwortlich.

Umwelt

EBedeutung des Symbols
® Ihr Geratenthdlt vielfach wertvolle Rohstoffe, die wiederverwertet werden kénnen.

< Geben Sie Ihr Altgerdt bei einer lokalen stadtischen Sammelstelle Ihrer Gemeinde
zur unentgeltlichen und fachgerechten Entsorgung ab.

n

L « Entsorgung der Verpackung
Die Verpackung schiitzt das Gerat bei der Handhabung vor Transportschaden.
Das verwendete Verpackungsmaterial ist sorgfdltig nach umweltvertraglichen Kriterien
ausgewdhlt, recycelbar oder auch biologisch abbaubar.
Die Ruckfuhrung der Verpackungen in den Materialkreislauf ermoglicht die Wiederverwertung
der Rohstoffe.
Nutzen Sie die Wertstoffsammlungen und Rickfihrungsmaoglichkeiten der Verpackungen der
Sammel- und Ricknahmestellen Ihrer Gemeinde

Anderungen unter Vorbehalt.






