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Bitte beachten Sie unbedingt die ausfiihrlichen Installations- und Pflegehinweise des Herstellers.

Wir empfehlen aulRerdem:

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Nachdem Sie alle Verpackungs- und Sicherungsmaterialien sowie Bleche, Roste und Teleskopschienen
entfernt haben, flihren Sie vor dem ersten Gebrauch eine Pyrolyse durch. Damit wird der Innenraum
,eingebrannt” und widerstandsfahig. Beachten Sie bitte, dass durch die Pyrolyse eine starke Rauch-/

Geruchsentwicklung entstehen kann. Sorgen Sie daher fiir eine ausreichende Raum-Bellftung.

WAHREND DEM GEBRAUCH

Bevor Sie die SteakMaster-Funktion verwenden giel3en Sie Wasser in die Fettpfanne und schieben sie auf der
untersten Ebene in den Ofen. Eventuell abtropfendes Fett wird somit im Wasser aufgefangen und reduziert
Flecken auf dem Blech oder Garraumboden deutlich. Ebenso verringert sich die Rauchbildung, die aufgrund

des besonderen Garprozesses - vor allem bei fettem Fleisch - entstehen kann. Eine Rauchentwicklung
wahrend des Garens oder beim Offnen der Backofen-Tir ist ganz normal.

Achten Sie wahrend des Garvorgangs dennoch auf tibermafige Fett-Ansammlungen im Ofen. Diese konnen
sich aufgrund der hohen Temperaturen in starken Rauch umwandeln und entziinden. Wenn Sie Fleisch
wenden oder entnehmen, ziehen Sie bitte immer die Fettpfanne gemeinsam mit dem gusseisernen Rost aus
dem Ofen. So vermeiden Sie Fettspritzer auf der Glasscheibe.

NACH DEM GEBRAUCH

Roste, Bleche sowie die Teleskopschienen lassen sich mihelos aus dem Ofen entnehmen und in Sptllauge
reinigen. Entfernen Sie ebenfalls Fett- und Lebensmittelreste von der Backofendichtung. Wahrend
des Grillens setzen sich Fettspritzer an der Scheibe oder dem Innenraum ab. Nachdem der Backofen
abgekuhlt ist, entfernen Sie die entstandenen Fettspritzer unbedingt BEVOR Sie den Pyrolysevorgang
starten. Anderenfalls kann sich das Fett in der Scheibe einbrennen. Dank der Pyrolysefunktion des Ofens
ist die Reinigung schnell, einfach und komfortabel, ohne chemische Produkte oder grofRen Kraftaufwand.
Wahlen Sie den geeigneten Pyrolysezyklus, je nachdem wie verschmutzt der Ofen ist. Wischen Sie nach
Abschluss die Oberflache mit einem feuchten Tuch ab, um Aschespuren zu entfernen. Bitte verwenden Sie
ausschliellich Schwamme oder Tlcher, die keine Kratzer verursachen.

REGELMASSIGE REINIGUNG NACH BEDARF

Unter Umstanden kann es passieren, dass sich Fette oder Fllissigkeiten zwischen den Scheiben der
Backofentlr sammeln. Mit wenigen Handgriffen lassen sich die Scheiben aus der Tur entnehmen
und muhelos reinigen.


https://img.moebelplus.de/pdf/teka_steakmaster_bedien.pdf

